
Cépages : Syrah 30 ans (70%) Carignan 80 ans (15%) et Grenache 
30 ans ( 15%).

Origine : Corbières Appellation d’Origine Protégée, Sud de France. 

Climat : Méditerranéen. 

Sol : Argilo-calcaire.

Altitude : 200-300 mètres.

Parcelles : Exposées de manière optimale sur des pentes aux 
vertus drainantes, certaines souches de nos parcelles sont plus que 
centenaires.

Rendement moyen : 40hl/hectare – cuvée confidentielle. 

Vinification : Vinification traditionnelle.

Notes de dégustation :  Couleur grenat intense avec reflets violets. 
Un nez délicat aux arômes de fruits et aux notes épicées et vanillées. 
Une bouche généreuse et équilibrée, aux tannins fondus et à la 
longue finale harmonieuse.  

Alc : 13% vol. 

Température de service : 14-16° Celsius.

Accords mets et vin : Viandes rouges, bœuf et grillades odorantes, 
spécialités Méditerranéennes, tajines aux gourmandes épices.  

La typicité : Un mélange de puissance et de délicatesse, une 
personnalité sincère et véritable, la typicité d’un terroir respecté. 
Sélection de Syrah, Carignan, finesse féminine.

Le mot de Morgane : « Soin rigoureux, attachement tout particulier, 
cette cuvée est à l’image de l’enfant porté puis révélé avec fierté au 
monde. Louise, notre première fille, enfant du domaine, grave de son 
prénom cette bouteille et de son tempérament ce vin » 
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